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Curso Etiquetado de la carne y derivados carnicos

Horas lectivas: 60

Modalidad: Online bajo plataforma Moodle. Sin horarios, conéctate cuando quieras y
realiza el curso a tu ritmo. Contenidos siempre disponibles. Nuestro campus virtual esta
siempre abierto y accesible desde los diferentes dispositivos.

Con apoyo de un tutor para resolucidn de dudas y para consultas relacionadas con el curso,
con el que podras comunicarte a través de la plataforma de teleformacion.
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Presentacion

La herramienta que permite al consumidor conocer todas las caracteristicas de un
alimento es el etiquetado. Un etiquetado correcto constituye un punto clave en la
seguridad alimentaria.

Es necesario que todas las personas implicadas en el disefio del etiquetado conozcan toda
la normativa al respecto para poder aplicarla de modo correcto. La informacién al
consumidor abarca el etiquetado de los alimentos, pero ademas se hace extensible a la
presentacion y publicidad de estos.

Un correcto etiquetado de la carne permite asegurar su trazabilidad ya que ofrece la
informacién de aspectos como su origen, procesamiento y calidad.

Se explicard la informacién general obligatoria para el consumidor, de acuerdo al
Reglamento 1169/2011, como la informaciéon nutricional, las declaraciones de
propiedades saludables y los requisitos legales sobre alérgenos y también los aspectos
especificos de la carne y derivados (preparados y productos carnicos) de acuerdo a la
legislacién sectorial.

En este curso adquirirds los conocimientos necesarios para dominar el etiquetado de la
carne y derivados, conocer la legislacion y saber etiquetar correctamente los productos
carnicos, garantizando asi la transparencia y la confianza del consumidor.

Abordaremos toda la legislacion de etiquetado general de los alimentos de forma
organizada, sintetizada, ordenada y acompafiado de numerosos ejemplos de casos reales
para que puedas aprender y comprender todo de forma sencilla y amena.
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Conocer las exigencias legales generales y especificas del etiquetado de
la carne y sus derivados

e Comprender la normativa general de etiquetado de alimentos, incluyendo las
menciones obligatorias que deben figurar en cada caso.

e Conocer las menciones obligatorias sectoriales especificas para la carne y sus
derivados.

¢ Identificar el etiquetado especifico para diferentes especies animales (vacuno,
porcino, ovino, caprino y aves de corral).

e Distinguir la clasificacidon, denominacidn, cortes y presentaciones comerciales de
las piezas cdrnicas, asi como sus denominaciones de calidad y sistemas de cria.

e Aplicar criterios de etiquetado a los derivados cdrnicos, diferenciando productos
tratados por calor, no tratados por calor, curado-madurados y elaborados con
distintas especies o materias primas.

e Reconocer las particularidades del etiquetado en productos carnicos especificos,
como jamon, paleta, lomo embuchado, cecina, chorizo, salchichdn, sobrasada, foie
gras y productos ibéricos.

e Distinguir los distintos tipos de envolturas (naturales, artificiales comestibles y no
comestibles) en productos carnicos.

e Comprender los requisitos legales en materia de informacién nutricional y las
condiciones para realizar declaraciones nutricionales y de propiedades saludables.

e Conocer las obligaciones legales sobre informacion al consumidor relativa a
alérgenos, tanto en alimentos envasados como sin envasar.

e Familiarizarse con los regimenes de calidad europeos (DOP, IGP, ETG) aplicables a
los productos carnicos.
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Programa:

ETIQUETADO DE LA CARNE Y DERIVADOS

e Introduccion

e Definiciones

e Marco legal

e Legislacion horizontal

Principios del etiquetado

Menciones obligatorias

Disponibilidad y colocacion de la informacidn alimentaria obligatoria
Colocacion y legibilidad

Informacidn voluntaria

* Menciones obligatorias segun el Reglamento 1169/2011

Denominacién del alimento

Menciones obligatorias que acompafian a la denominacién del alimento
Lista de ingredientes

Omision de componentes de alimentos en la lista de ingredientes
Presentacion

Designacidn de los ingredientes

Designacién de aditivos y enzimas

Designacioén de los aromas

Designacién de nanomateriales

Ingredientes compuestos

Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias

= Requisitos del etiquetado
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La cantidad de determinados ingredientes o categoria de ingredientes
Cantidad neta
Marcado de fechas

= Fecha de duracién minima, fecha de caducidad y fecha de congelacién
Condiciones especiales de conservacion y/o de utilizacion
Modo de empleo
Identificacidn de la empresa responsable

Pais de origen o lugar de procedencia

¢ Informacion nutricional

Ambito de aplicacién

Alimentos exentos del requisito de informacién nutricional obligatoria
Tipos de informacion nutricional

Cantidad significativa de vitaminas y minerales

Calculo

Unidades

Expresién por 100 g o por 100 ml

Expresion por porcion o por unidad de consumo

Presentacion

Informacién nutricional repetida

Formas adicionales de expresion y presentacion

e Otras menciones adicionales obligatorias

e Lote

Expresion del lote

¢ Alimentos sin envasar

e Venta a distancia

Cuando las caracteristicas del producto son variables
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* Precio
- Precio por unidad de medida
- Productos a granel
= Productos envasados
* Marca de identificacién
- Ambito de aplicacién
- Marca de identificacion
- Fijacion de la marca de identificacion
- Forma de la marca de identificacidn
- Meétodo de marcado
* Marcado sanitario
- Productos con marcado sanitario
- Carne de reses de lidia

- Suministro directo de pequefias cantidades de carne de aves de corral, de
lagomorfos y de caza silvestre

- ldentificacion de los productos elaborados en el comercio al por menor
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ETIQUETADO SECTORIAL DE LA CARNE Y LOS DERIVADOS CARNICOS

e Etiquetado de la carne de vacuno

Denominacion de venta

Denominacion y clasificacion de las piezas

Menciones obligatorias para carne de vacuno

Denominacion de venta carne picada y los recortes de carne
Menciones obligatorias para la carne picada y los recortes de carne
Menciones obligatorias para la carne de reses de lidia

Etiquetado Facultativo

Denominaciones de calidad carne de vacuno

e Etiquetado de la carne de porcino

Tipos de canales
Clasificacién y denominacién comercial de las piezas
Menciones sobre el origen de la carne de porcino

Denominaciones de calidad de carne de porcino

¢ Etiquetado de la carne de ovino y caprino

Tipos de canales
Clasificacion y denominacién comercial de las piezas
Menciones sobre el origen de la carne de ovino y caprino

Denominaciones de calidad ovino y caprino

Simbiosis, S. Coop. Galega

www.cooperativasimbiosis.com | info@cooperativasimbiosis.com


http://www.cooperativasimbiosis.com/
mailto:info@cooperativasimbiosis.com

Simbiosis

S. Coop. Galega

e Etiquetado de las aves de corral

Tipos de canales

Cortes de aves de corral

Foie gras

Presentaciones comerciales

Denominacion de venta

Informacién facultativa

Menciones relativas al método de refrigeracién

Menciones relativas al sistema de cria

Condiciones para los sistemas de cria

Indicaciones suplementarias en documentos comerciales de acompafiamiento

Menciones sobre el origen de la carne de aves de corral

Particularidades del origen para porcino, ovino, caprino y aves de corral
® Pais de cria
= Qrigen
" Varias especies
= Carne importada
= Carne picada

= Carne picada y preparados de carne con CSM de aves de corral y
solipedos

= Carne de otras especies

Denominaciones de calidad carnes de aves de corral
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e Derivados carnicos

Ambito de aplicacién
Definicion
Clasificacién
Derivados carnicos tratados por el calor
1. Derivados carnicos esterilizados
2. Derivados carnicos pasteurizados
3. Derivados cérnicos con tratamiento térmico incompleto
Derivados carnicos no tratados por el calor
1. Derivados carnicos curado-madurados
2. Derivados carnicos oreados
3. Derivados carnicos marinado-adobados
4. Derivados carnicos salmuerizados
5. Derivados carnicos no sometidos a tratamiento
Etiquetado de los derivados cdarnicos
Menciones obligatorias que acompafian a la denominacién del alimento

Reglas para la denominacién de venta de los derivados carnicos tratados por el
calor

= Productos elaborados con piezas carnicas

= Productos elaborados con materia prima carnica diferente de las piezas
carnicas

® Productos elaborados con carne de varias especies animales
= Foie gras

= Derivados cocidos de las menudencias carnicas

= Fosfatos

=  Ahumado
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- Reglas para la denominacion de venta de los derivados carnicos no tratados por
calor, curado-madurados

= Jamoén y paleta o jamdn y paleta curados
*= Lomo embuchado

= Cecina

= QOtras piezas cdrnicas curado-maduradas
® Chorizos

= Salchichones

= Sobrasadas

= Envoltura

= Tripas naturales

® Envolturas artificiales comestibles

= Envolturas no comestibles

Reglas para el uso de las designaciones de raza y alimentacion en la
denominacién de venta de los derivados cdrnicos ibéricos, exceptuando el
jamon, la paleta y la caia de lomo

= Otros elementos del etiquetado
- Denominaciones de venta para las versiones vegetales
- Productos tradicionales y denominaciones consagradas por el uso

= Denominaciones de calidad Productos carnicos

e Productos ibéricos

Identificaciéon en matadero

Denominacién de venta

Etiquetado

DOP Productos ibéricos
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ETIQUETADO VOLUNTARIO O FACULTATIVO

e Declaraciones nutricionales y de propiedades saludables

Reglamento 1924/2006. Ambito de aplicacidn
Utilizacion

Requisitos

Etiquetado nutricional

Declaraciones nutricionales

Declaraciones nutricionales comparativas
Declaraciones nutricionales comparativas permitidas

Otras declaraciones nutricionales

¢ Declaraciones de propiedades saludables

Condiciones especificas

Declaraciones de propiedades saludables generales

Formato de las declaraciones de propiedades saludables
Restricciones en el uso de determinadas propiedades saludables

Flexibilidad de redaccidon

¢ Etiquetado sin gluten

Declaraciones autorizadas sobre la ausencia o la presencia reducida de gluten
en los alimentos y sus condiciones

e Marcas de garantia

e Etiquetado sin Lactosa

¢ Informacidn sobre trazas de alérgenos y sustancias que causan intolerancias
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e Contenido efectivo

* Produccion ecoldgica

Términos de referencia a la produccién ecoldgica
Producto agrario vivo envasado (no transformado)
Producto vivo presentado sin envasar

Productos transformados

Producto transformado con al menos el 95% de ingredientes de origen agrario
ecoldgicos

Producto transformado con menos del 95% de ingredientes de origen agrario
ecoldgicos

Producto transformado cuyo ingrediente principal procede de la caza o pescay
los ingredientes agrarios son ecoldgicos en su totalidad

Cddigo del organismo de control

¢ Regimenes de calidad: DOP, IGP, ETG

Denominacion de origen protegida
Indicacién geografica protegida
Especialidad Tradicional Garantizada

Denominaciones de calidad de la carne y derivados carnicos

Bibliografia

Legislacion
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Docentes

Ana M2 Chas Barba
Licenciada en Veterinaria.

Master en Garantia de Calidad en Industrias Sector Alimentario.

Inés Carreira Fernandez
Licenciada en veterinaria

Master en Gestidon Integrada en Empresas del Sector Alimentario (Calidad,
Medioambiente y Seguridad Alimentaria)

Master en Nutricion y Alimentacién Humana

Informacion general: info@cooperativasimbiosis.com

Informacioén curso: formacion@cooperativasimbiosis.com
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Nuestros avales

» Simbiosis, S. Coop. Galega esta inscrita en el Registro de Cooperativas de la provincia
de A Coruiia con el n? 1429-C.

» Simbiosis, S. Coop. Galega estd acreditada e inscrita en el Registro de entidades para
la formacidn programada por las empresas (formacién bonificada) a través de la
Fundacidn Estatal para la Formacion en el Empleo (FUNDAE), antes Fundacion
Tripartita, como entidad organizadora y formadora.

» Simbiosis, S. Coop. Galega es entidad proveedora de actividades de formacion
continua acreditadas por el Sistema Nacional de Salud.

» Simbiosis S. Coop. Galega estd autorizada por la Conselleria do Medio Rural e do Mar
para impartir cursos de formacidon en materia de Bienestar Animal e inscrita en el
Registro de entidades autorizadas para impartir programas de formacién en materia
de bienestar animal con el n2 BA_89/14.
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